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FABRICATION ARTISANALE

GOLFE DE SAINT TROPEZ
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Tartinables

>>> |Ingrédients : Tomates séchées 61.8% (Tomate séchées, sel), huile d’olive vierge
extra 37.9%, plantes aromatiques, poivre blanc.

>>> Préte a I'emploi
>>> Sans colorant
>>> Sans conservateur

i Volume Poids Net PCB DDM
e 5 13 CL 90 G 12 3ans

Fabriquée a partir de tomates séchées sélectionnées,
d’huile d’olive vierge extra et d’herbes de Provence

Conseils d’utilisation :

A servir sur un toast a I'apéritif avec une sardine, sur du pain de
campagne grillé avec du jambon cru.

Accompagne les viandes, les pates ou les ceufs en brouillade
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