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LA TAPENADE VERTE

GOLFE DE SAINT TROPEZ
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Un concentné natwel de Provence

Tartinables

>>> |ngredients : Olives vertes 81% (olives vertes [origine UE et non UE selon
approvisionnements], sel), huile d'olive vierge, capres 3.2% (origine UE et non
UE selon approvisionnements), ail, creme d’anchois (82% anchois salés Engraulis
encrasicolus (poisson), huile d’olive, vinaigre de vin rouge, épices), jus de citron
concentré, plantes aromatiques, poivre blanc

>>> Préte a I'emploi
>>> Sans colorant
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i P Volume Poids Net PCB DDM
TAPENADE VERTE * 13 CL 90 g 12 | 3ans
22.8 CL 180 G 12 3ans

Incontournable pour I'apéritif Provencal.
La tapenade verte est préparée a partir d’olives vertes
sélectionnées, d’anchois et de capres
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Conseils d’utilisation :
Elle se tartine sur des
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BEC Fj crodtons ou du pain de
pu BEC Fiy
= campagne
Accompagne VoS

poissons, farcit VOS
volailles pour rehausser
leur golt et leur moelleux
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