CONSERVER,E

ranciron s LE CAVIAR D’AUBERGINES

GOLFE DE SAINT TROPEZ
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Tartinables

>>> |ngredients : Aubergines (origine UE) 58 %, huile d’olive vierge extra,
oignons, sucre, ail, persil, sel, jus de citron concentré, poivre blanc.

>>> Prét a 'emploi
>>> Sans colorant

Préparation a partir d’aubergines grillées

Volume Poids Net PCB DDM
22.8CL 180 G 12 3 ans
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Conseils d’utilisation :

Il se déguste froid en hors d’ceuvre, sur du pain de campagne
grillé, en accompagnement d’une viande.

Incorporé dans une omelette, ou étalé sur une tranche fine de

baguette avec 1 filet d’huile d’olive et une rondelle d’aubergines
grillée.

R \Q\_H E 4
W&NCE

50, avenue de Valensole | RD 98 | CS 53104 1 83311 Cogolin Cedex
T.33(0) 4 94 55 74 44 | conserverie@au-bec-fin.com | www.au-bec-fin.com




