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RÉSERVOIR À PELLETS
REMPLISSEZ SIMPLEMENT DE PELLETS TRAEGER 
100% NATURELS DE LA SAVEUR DE VOTRE CHOIX 
POUR ALIMENTER VOTRE BARBECUE. 

PANNEAU DE CONTRÔLE
ALLUMEZ ET SÉLECTIONNEZ LA TEMPÉRATURE 
SOUHAITÉE

VIS SANS FIN 
ELLE ACHEMINE LES PELLETS JUSQU’À LA 
CHAMBRE DE COMBUSTION EN FONCTION DE 
LA TEMPÉRATURE SOUHAITÉE, GRÂCE À UNE 
TECHNOLOGIE DE POINTE

CHAMBRE DE COMBUSTION 
UNE RÉSISTANCE EMBRASE LES PELLETS POUR 
CRÉER UNE FLAMME

VENTILATEUR 
LES DIFFÉRENTES VITESSES DU VENTILATEUR 
PERMETTENT D’ENTRETENIR LE FEU DE VOTRE 
BARBECUE ET DE CRÉER UNE CONVECTION DE 
CHALEUR AUTOUR DES ALIMENTS (CHALEUR 
TOURNANTE)
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TRAEGER SIMPLIFIE LA CUISINE

COMMENT ÇA 
FONCTIONNE ?


